
MENU TERROIR    29€00 
 

Coppa Artisanale Du Haut-Doubs 
Pickles d’Oignons Rouges et de Raisins 

ou 

Velouté de Butternut 
Petits Croutons, Eclat de Marrons et Comté Fruité 

  
Morbiflette 

Gratin de Pommes de Terre, Oignons, Lardons, 
Vin Blanc Du Jura, Crème, Gratiné   au Morbier  

 Accompagné d’une Salade Composée  
ou 

Saucisse de Morteau Grillée 
Huile de Noix à L’ail Noir, Cancoillotte Chaude 

Pommes de Terre Grenaille et salade Composée 
                                           

Panna Cotta 
Saveur de Pain d’Epices 

     Miel du Jura et Graines 
ou 

 La Coupe Régionale 
Glace au Macvin, Chocolat Chaud « Klaus » 

Chantilly Maison 
 

 
 
 
 

MENU des PETITS   13€00              
          Jusqu'à 10 ans                          

 
Saucisse de Morteau Grillée 

 Pommes de Terre Grenaille et  
Assortiment de Légumes Frais 

ou 

Filet de Truite du Jura  
Pommes de Terre Grenaille et  
Assortiment de Légumes Frais 

ou 

Morbiflette 
Gratin de Pommes de Terre, Oignons, Lardons, 

Vin Blanc Du Jura, Crème, Gratiné   au Morbier  
 Salade Composée et  Jambon Sec Fumé 

 
Faisselle de Fromage Blanc 

Miel du Jura ou Coulis de Fruits Rouges 
ou 

2 Boules de Glace Artisanale  
 

 
 

 
                 MENU ABBAYE      40€00 

 

 

Salade Abbaye 
Salade Composée, Gravelax Maison de Truite du Jura 

 Comté Fruité en Copeaux et en Tuile 
Vinaigrette Balsamique au Maracujas 

ou 

Salaisons Artisanales Du Haut-Doubs 
Jambon Sec Fumé, Coppa, Saucisse de Morteau, Saucisson 

Pickles de Raisins et D’oignons Rouges  
ou 

Escargots de Bourgogne en Cassolette 
 Lardons de Saucisse de Morteau et Dés de Pannais  

Crème à l’Ail et Persil 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Magret de Canard Français 
Jus Corsé Au Coca Jurassien, Soja et Sésame Noir 

Accompagné d’un Assortiment de Légumes 
ou 

Filets de Truite du Jura 
Tomme du Jura et Poudre de Noix 
Crème à L’Arbois Blanc Tradition 

Accompagnée d’un Assortiment de Légumes 
ou 

Croûte aux Morilles et au Vin Jaune 
Tranche de Pain De Campagne Nappé de Morilles à la Crème et au Vin 

Jaune Accompagnée d’un Assortiment de Légumes  
 
 

 

Assiette de Fromages Régionaux 
ou 

Le Choix dans Notre Carte des Desserts 
(Coupes Spéciales et Café Gourmand Supplément 3€00) 

 
 
 
 
 
 

« Les Plats « Faits Maison » Sont Elaborés  
Sur Place à Partir de Produits Bruts » 

 
L’ensemble de Nos Viandes de Porc, Volaille, Bœuf, 

Canard, Lardons et Charcuterie sont d’Origine Française 

 
Prix nets, service compris 

 




